
Taverne



Zu allen Hauptgerichten servieren Ihnen einen kleinen frischen salat 
und eine Beilage nach wahl: Pommes, Tomatenreis, Rosmarinkartoffeln

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer
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Kalte Vorspeisen

5,90

5,50

4,90

Tzatziki
Hausgemachter Joghurt-Dip mit Gurke, Knoblauch 
und Olivenöl

Tarama
Hausgemachte Lachsrogen Creme

Elies & Piperies
Griechische Peperoni & frische Oliven

Proveio
Samtige Feta- Paprika Creme

12,00

15,50

11,90

14,50

13,90

5,80

Frische Salate
Horiatiki Salata
Erfrischend griechischer Salat mit Gurke, Tomate, cremigen Schafskäse, 
Oliven, Peperonis, Zwiebeln und frischer Petersil ie.

Salata me Laks
Gemischter Salat, abgerundet mit gegril lten Lachs für eine delikate Meeresnote.

Salata me Thon
Gemischter Salat mit herzhaftem Thunfisch, knackigen Zwiebeln und süßem Mais.

Rigani Salata
Gemischter Salat, verfeinert mit würzigem Gyros 

Salata me Kotopoulo
Gemischter Salat, abgestimmt mit saftig gegril lten Hähnchenbruststreifen.

Lahanosalata
Frischer Krautsalat, verfeinert mit pikanter Peperoni und mediterranen Oliven.

5,90

5,90

Heiße Suppen
Domatosoupa
Sonnengereifte Tomaten als samtige Suppe, harmonisch abgerundet 
durch eine vielzahl von frischen Kräutern.

Fasolada
Zarte Bohnen als köstliche Suppe, ausbalanciert 
mit einer Mischung aus frischen Kräutern.
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8,90

11,90

9,90

9,90

6,90

12,90

8,90

9,90

9,50

12,50

21,50

Warme Vorspeisen
Gigantes Plaki
Dicke Bohnen in aromatischer Tomatensauce

Saganaki
Zarter Schafskäse im knusprigen Mantel, begleitet 
von saftigen Tomaten und geschmorten Zwiebeln.

Gril l  Feta
Schafskäse vom Gril l  mit pikanter Peperoni, 
saftigen Tomaten und knackigen Zwiebeln.

Tiganites
Zarte Sardinen, goldbraun frittiert, serviert 
mit Zitrone und frischen Kräutern.

Souvlakia me Piperia
Knackige Peperoni-Spieße vom Gril l ,  verfeinert 
mit Knoblauch.

Kalamarakia
Zarte Baby Calamaris, goldbraun gebraten, 
mit frischer Zitrone und hausgemachter Tzatziki.

Florentiner Paprika
Gefüllte Paprika mit Schafskäse, harmonisch abgerundet 
durch eine würzige Metaxasauce.

Melitzana
Eine halbe Auberginen, mit Schafskäse überbacken 
und goldbraun gratiniert.

Zucchini Psita
Zucchini in knuspriger Panade gebraten, 
begleitet von frischem Tzatziki,  und knoblauch

Gemischter Vorspeisenteller für 1 Person Warm & Kalt

Gemischter Vorspeisenteller für 2 Personen Warm & Kalt

Vegetarisch
11,90

13,50

12,90

12,90

Keftedes
Knusprige Zuchinipuffer, gebraten und gefüllt mit cremigem Feta

psita lachanika
Ein ausgewogenes Trio aus aromatischem Gemüse, 
herzhaften Kartoffeln und cremigem Tzatziki.

Lachanikokeftedes
Vegetarische Gemüsefrikadellen, knusprig gebraten, ideal für eine leichte Mahlzeit.

Moussaka Lachaniko 
Vegetarisches Moussaka, mit Zucchini und Auberginen 
in einer würzigen Tomatensauce, großzügig mit Käse überbacken.
.
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17,90

17,50

20,90

18,50

19,90

Pfannengerichte
Tiganito „Zeus“
Saftiges Gyros in einer cremigen Rotwein-Sahne-Soße, 
abgerundet mit zarten Champignons.

Tiganita „Ikarus“
Hähnchenbrustfilet mit Zwiebeln und Champions, 
gehüllt in einer cremigen Weißwein-Sahne-Soße.

Tiganito „Arni“
Zarte Lammfleischstreifen in einer intensiven Cognac-Sahne-Soße, 
begleitet von sautierten Zwiebeln und Paprika.

Tiganita „Krassado“
3 kleine Schweinefilets in dem  Zusammenspiel von 
Weißwein, Sahne, Zwiebeln und Champions.

Tiganito „Fileto“
Zart gegarte Rinderstücke in einer köstlichen Rotweinsoße, 
verfeinert mit dem Aroma von frischem Rosmarin.

Spezialitäten
21,90

22,90

20,90

22,90

22,90

23,90

45,90

Idiaitera „Athena“
Ein Trio der Köstlichkeiten: Gyros, Souvlaki und Bifteki 
vereinen sich in dieser traditionellen griechischen Mahlzeit.

Idiaitera „Delphi“
Drei kleine Schweinefilets, umgeben von frischen Champions 
und der einzigartigen Note der Metaxasoße.

Idiaitera „Nikosia“
herzhaftes Gyros, zarter Rinderleber und würztiges Bifteki, 
bieten eine vielseitige und köstliche Auswahl.

Idiaitera „Olympia“
zartes Lammfilet, würziges Souvlaki und saftiges Hähnchenfilet, 
für eine ausgewogene Mischung

Idiaitera „Rhea“
Fleischliebhaber's Traum: Gyros, Rinderleber, Lammkotelett 
und Souvlaki bieten eine beeindruckende Palette von Geschmack und Textur.

Idiaitera „Rigani“
Umfangreiche Fleischvariation mit Gyros, würzigem Souvlaki, 
herzhaftem Bifteki und zartem Lammkotelett, für ein Fest der griechischen Aromen.

Afrodita Platte
Eine reichhaltige Auswahl authentischer griechischer Spezialitäten auf einem Teller: 
Souvlaki, herzhaftes Bifteki, zartes Lammkotelett, saftige Rinderleber und 
knuspriges Gyros, begleitet von einem frischen Salat und erfrischendem Tzatziki.
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16,90
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Sto fourno „Mousaka“
Herzhafter Auberginenauflauf mit saftigem Hackfleisch

Sto fourno „Bifteki“
Bifteki, gewürzt und gegril lt ,  überzogen von einer pikanten Metaxasoße 
und mit zartschmelzendem Käse überbacken.

Sto fourno „Gyros Eidiko“
Gyros, gewürzt und gegril lt ,  in einer reichhaltigen Metaxasoße, 
und mit zartschmelzendem Käse überbacken.

Sto fourno „Rigani“
Gyros, gewürzt und gegril lt ,  begleitet von herzhaften Bohnen und 
cremigem Feta, goldbraun überbacken.

Ofengerichte

17,90

18,90

21,50

20,90

21,90

16,90

17,90

24,90

45,90

Octopus Psito
Zart gegril lter Octopus, delikat mit frischem Knoblauch 
und einer Auswahl mediterraner Kräuter.

Psito Laksí Filé 
Saftiges Lachsfilet, begleitet von frischem Gemüse 
und knusprigen Rosmarinkartoffeln.

Exi Garides
6 saftig gegril lte Riesengarnelen, verfeinert mit Zitrone, dazu frisches Tzatziki.

Fileto Sandrou
Zartes Zanderfilet, mediterran zubereitet 
und serviert mit einer Auswahl an frischem Gemüse.

karavides
Sechs gegril lte Riesen-Scampi, begleitet von einer Tomaten-Knoblauch-Sauce.

Kalamarakia fritta
Knusprig gebackene, hausgemachte Calamares, 
serviert mit erfrischendem Tzatziki und Zitrone.

Kalamarakia Psita
Ganze gegril lte Calamares, gewürzt mit Meersalz und mediterranen Kräutern

Psaropoleio
Vielfältige Fischplatte mit knusprigen Calamares, saftigem Lachs 
und großzügigen Scampi, für ein Fest der Meeresaromen.

Megali Psaropoleio
Großzügige Platte mit gegril lten Scampis, zarten Baby Calamaris,
 saftigem Lachsfilet, frischem Salat und erfrischendem Tzatziki.

Fischgerichte

ab 2 personen
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7,90

7,90

7,90

7,90

für alle Piraten
Gyros mit Pommes frites

für Asterix
Hacksteak mit Pommes frites

für Obelix
Calamaris mit Pommes frites

Spongebob
Fischstäbchen mit Pommes frites

für die kleinen

16,90

16,50

16,90

16,90

18,90

17,90

16,90

15,90

22,90

21,50

21,90

Gril lgerichte
Gyros
Gyros direkt vom Drehspieß, perfekt gewürzt und herrlich knusprig gegril lt.

Suzukakia
2 Herzhaft gewürzte Hacksteaks, umhüllt von einer aromatischen 
Metaxa Soße und mit zartschmelzendem Käse überbacken.

Bifteki
Saftiges Hacksteak, gefüllt mit cremigem Feta

Souvlakia
2 zart gegril lte Schweinemedallionspieße

Souvlatina „Achilles“
Zartes Hähnchenfilet, mit frischen Tomaten, Paprika und pikanten Peperoni.

Souvlatina „Kotopoulo“
Saftiges Putensteak, umgeben von würziger Paprika, Zwiebeln und Tomaten,
getoppt mit aromatischer Kräuterbutter.

Souvlatina „Sikotaria“
Zarte Rinderleber mit sautierten Zwiebeln und Champions, 
begleitet von Rosmarin-Kartoffeln.

Souvlatina „Brizoles“
Saftiges Schweinekotelett, gegril lt und serviert mit aromatischer Kräuterbutter, 
erfrischendem Tzatziki und knusprigen Rosmarinkartoffeln.

„Arni Fil letto“
200 gramm saftig, zartrosa gegril ltes Lammfilet

„Paidakia“
Fünf köstliche Lammkoteletts aus dem Lammkarree, zartrosa gegril lt

„Arni Souvlaki“
2 Lamm-Spieße, aromatisch gewürzt und auf den Punkt gegart.
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Cookie Praline
Feuchter Schokoladenbiskuit mit Biskuitcreme, getoppt mit Milchschokolade 
und knusprigen Schokoladenkeksen.

Choco Cravers
Ein doppelter Schokoladenbiskuit mit einer dunklen Schokoladencreme, 
eingehüllt in dunkler Schokolade und Schokoladenstreuseln

Dessert me Ekdromi
Unser variierendes Überraschungsdessert, immer wieder neu und aufregend, 
um Ihre süßen Sinne zu begeistern.

Desserts

311
312
313
314
315
316
317
318

3,50
3,50
4,00
4,50
5,50
4,00
0,80
0,80

Pommes
Tomatenreis
Rosmarinkartoffeln
Metaxa Sauce
Grillgemüse
Broccoli
Mayo
Ketchup

Beilagen / Extras



6,90

Heiße Getränke

2,90
6,902,90

Mineralwasser Medium
Mineralwasser Stil l

0,7 l0,25 l

4,50

Softdrinks
2,90

4,502,90
4,502,90
4,502,90
4,502,90

3,50
3,50
3,50

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta 
Sprite
Spezi
Tonic Water
Ginger Ale
Bitter Lemon

0,4 l0,2 l

4,50

Säfte
2,90

4,502,90
4,502,90
4,502,90
4,502,90
4,502,90

Apfelsaft
Orangensaft
Maracujasaft 
Rhabarbersaft
Traubensaft
als Saftschorle

0,4 l0,2 l

2,90
4,50
2,90
3,50
3,90
4,20
4,20
4,20
4,20

Cafe Crema
Griechischer Mocca
Espresso 
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato
Frischer ingwer Tee
Frischer Pfefferminz Tee
Heisse Zitrone



Biere vom Fass
4,503,30
4,203,10

4,803,50

5,50

Krombacher Pils
Rigani Hell

Kellerbier (Dunkel)

0,4 l

0,5 l

0,25 l

0,4 l0,2 l

Biere aus der Flasche
3,50

5,50
Krombacher Pils Alkoholfrei
Krombacher Hefeweizen Alkoholfrei
Vitamalz

0,5 l0,33 l

3,50

Krombacher Hefeweizen




